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ADA Care és un conjunt de programes de programari dissenyats per ajudar els equips de cuina en el seu treball
diari de preparacid i elaboracié de menus en hospitals.

ADA Care pot ajudar reduir de forma drastica el temps necessari per a la preparacid i servei de menus. El sistema,
basat en EUDEC, que treballa amb productes d'alimentacié semielaborats, envasats buit, en atmosfera modificada
i / o ultracongelats, en uns segons, verificara totes les dietes per a tots els plats d'un mend, a més de realitzar
la recollida de menus de forma innovadora i el més important és que donara seguretat en el seu treball realitzant
sense errors.

Elaboracio Verificador de dietes

Mitjancant el verificador de dietes, el programa analitza la composicié d'un plat i informa al sistema en temps
real de les dietes que compleix, de manera estricta.

Gracies a l'analisi de la composicid nutricional, els processos de coccié, la composicié d'al'lergens, les restriccions
d'ingredients i el compliment de caracteristiques externes, el sistema determina si la confeccié d'un plat compleix
o no amb els requeriments d'una dieta.

En cas de NO compliment, el sistema li informa dels motius pels quals el plat no és valid per a una dieta: al:lergens,
nodrients, ... de tal manera que voste pot corregir la composicid i el procés de fabricacié del plat per assegurar
la correcta administracié d'una dieta.

Confeccio de menus

Amb aquest modul, l'empresa pot crear, configurar i administrar els menus. Inclou la creacié de multiples nivells
(dia julia, menjar, plat, ...) amb definicié de eficiéncies (rotacions de produccio, equilibri dietétic, ...) i sense limit
d'assignacions de dietes. Mitjancant el "Verificador de dietes” s'assegura el compliment absolut de totes les dietes
mitjancant combinacions entre tots els plats assignats al mend.

El sistema lliura al dietista multiples eines d'ajuda per a la creacid i verificacié de mendus:

= Proposa els plats correctes per a cada dieta.
= Indica els incompliments.
= Notifica de descompensacions nutricionals.

Aquestes eines son ideals perque el dietista pugui crear un menu sa, fiable i segur en glestié de minuts.

Tracabilitat
El sistema permet que es compleixin al 100% els requeriments de tracabilitat en els processos interns, aixi:

Beneficis

= Controla el compliment de qualitat dels aliments rebuts.

= Realitza una tracabilitat de doble sentit (d'entrada a sortida i de sortida a entradal.

= Ofereix una senzilla i innovadora recollida dels menus a la mateixa planta mitjancant Ipads.
= Proporciona l'opcié de Emplatat amb Put or Light en hospitals petits.



